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八
百
屋
の
店
先
に
春
菊
が
山
盛

り
に
し
て
並
べ
ら
れ
て
い
る
。
他

の
野
菜
と
同
様
、
春
菊
も

一
年
中

出
回
り
は
す
る
が
、
初
冬
か
ら
春

に
か
け
て
が
本
来
の
旬
の
季
節
で

あ
り
、
今
の
時
期
の
も
の
が
、　
一

番
み
ず
み
ず
し
く
て
、
香
り
も
豊

か
。
や
は
り
、
野
菜
は
、
旬
の
時

期
に
食
べ
る
の
が
よ
い
。

春
菊
は
香
り
が
命
だ
か
ら
、
少

し
硬
め
に
ゆ
で
て
、
お
ひ
た
し
に

し
て
、
ゴ
マ
を
か
け
、
シ
ャ
キ
シ

ャ
キ
と
し
た
歯
触
り
を
素
朴
に
楽

し
む
の
が

一
番
と
言
え
る
か
も
し

れ
な
い
。

で
も
、
そ
れ
で
は
芸
が
な
い
の

で
、
鶏
さ
さ
身
と
春
菊
の
サ
ラ
ダ

吉
田

と
い
う
、
春
菊
を
ゆ
で
ず

に
、
生
で
食
べ
る
と
い
う
、

少
し
変
わ

っ
た
食
べ
方
を
紹
介
し

よ
う
。

こ
れ
は
、
ま
あ
、
あ
え
物
の

一

種
と
言
え
な
く
も
な
い
が
、
い
わ

ば
、
野
菜
サ
ラ
ダ
の
感
覚
で
、
春

菊
を
生
で
食
べ
る
わ
け
だ
か
ら
、

な
べ
も
の
よ
り
も
、
お
ひ
た
し
よ

り
も
、　
一
番
に
香
り
を
楽
し
む
こ

と
が
で
き
る
。

で
は
、
つ
く
り
方
を
書
い
て
い

こ
う
。
ま
ず
、
用
意
す
る
材
料
は
、

二
―
二
人
分
で
、
鶏
さ
さ
身
四
本

（
百
五
十
τ
く
ら
い
）
と
春
菊

一

東

（
二
百
多
く
ら
い
）
、
あ
と
は

調
味
料
が
い
ろ
い
ろ
。

鶏
さ
さ
身
は
、
新
鮮
な
も
の
を

買
い
求
め
て
、
筋
を
取

っ
た
あ
と
、

酒
と
塩
と
を
軽
く
振

っ
て
か
ら
、

網
で
焼
い
て
い
く
。
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手
で
細
く
裂
い
て
お
く
。
　
　
　

　
　

ド
レ
ッ
シ
ン
グ
が
で
き
あ
が

っ

春
菊
は
、
ボ
ー
ル
の
な
か
で
、
　

た
ら
、
春
菊
を
七
考
長
さ
に
切
り

水
を
替
え
な
が
ら
、
何
度
も
揺
す
　
そ
ろ
え
、
鶏
さ
さ
身
と

一
緒
に
、

り
洗
い
を
し
て
、
砂
や
汚
れ
を
十
　
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
と
ざ

っ
く
り
と
混

分
に
落
と
し
て
お
く
。
き
れ
い
に
　

ぜ
合
わ
せ
る
。
生
の
野
菜
の
サ
ラ

な

っ
た
ら
、
ザ
ル
に
あ
け
て
、
よ
　
ダ
全
般
に
言
え
る
こ
と
だ
が
、
食

く
水
を
切

っ
て
お
く
。
　

　

　

　

　

べ
る
直
前
に
混

ぜ
合
わ

せ
る
の
一

鶏ささ身の筋を取る
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ドレッシングをつくり、
食べる直前に混ぜ合わせる

と
に
た
さ

落
ル

つ
長
る

に
ザ
切
チ
え

分
を
を
ン
ろ

十
菊
水
セ
そ

を
春

７ヽ
り

れ
た
け
と
切

汚
し
あ
あ
に

ラ
ダ
油
、
酢
各
大
さ
じ
二
杯
、
し

ょ
う
ゆ
大
さ
じ

一
杯
、
ゴ
マ
油
小

さ
じ

一
杯
、
塩
、
砂
糖
、
す
リ
ゴ

マ
各
小
さ
じ
三
分
の

一
を
混
ぜ
合

わ
せ
て
、
で
き
あ
が
り
で
あ
る
。

ド

レ

ツ

ン

グ

は

食
べ
る
直
前
に
混
ぜ

を振つて網で焼き、
ら手で網かく裂く

1111111111:11:11:||:|:::1111:


