
近
ご
ろ
は
、
お
で
ん
だ
ね
だ
け

で
な
く
、
お
で
ん
の
だ
し
さ
え
も

出
来
合
い
の
も
の
が
手
に
入
る
と

い
う
。
便
利
と
言
え
ば
便
利
だ
が
、

た
ま
に
は
、
た

っ
ぷ
り
と
時
間
を

か
け
て
、
本
格
的
な
お
で
ん
づ
く

り
に
挑
戦
し
て
み
て
は
ど
う
だ
ろ

つヽ
。お

い
し
い
お
で
ん
を
つ
く
る
た

め
の
最
大
の
ポ
イ
ン
ト
は
、
何
と

言

っ
て
も
、
だ
し
の
味
に
あ
る
。

だ
し
の
つ
く
り
方
は
い
ろ
い
ろ

あ
る
が
、
基
本
は
、
こ
ん
ぶ
と
か

つ
お
の
だ
し
で
あ
る
。
そ
れ
に
、

普
通
、
鶏
ガ
ラ
の
だ
し
が
加
わ
り
、

そ
こ
に
、
し
ょ
う
ゆ
、
み
り
ん
、

酒
な
ど
を
少
量
加
え
て
味
を
と
と

の
え
る
。
自
み
そ
を
少
し
使
う
場

士
口
田口

合
も
あ
る
。

鶏
ガ
ラ
の
ス
ー
プ

は
、
家
庭
で
は
、
チ
キ
ン
コ
ン
ソ

メ
で
代
用
す
れ
ば
よ
い
。
ま
た
、

牛
す
じ
肉
を
鶏
ガ
ラ
と
同
じ
よ
う

に
、
だ
し
取
り
用
に
使
う
こ
と
も

あ
る
。

他
に
、
砂
糖
、
塩
、
化
学
調
味

料
な
ど
を
使
う
人
も
い
る
が
、
味

が
く
ど
く
な
る
の
で
、
あ
ま
り
お

す
す
め
し
な
い
。
お
で
ん
の
だ
し

は
、
で
き
る
だ
け
薄
味
に
し
て
、

だ
し
だ
け
で
も
飲
め
る
く
ら
い
に

し
た
ほ
う
が
よ
い
。

そ
れ
で
は
、
つ
く
り
方
の
手
順

第 3種郵 便物認 可

を―□大に切る。

″

牛すじ肉 て姜ゝ'

清
彦

<上>
◇48◇

最
大

の
ポ
イ

ン
ト
は

だ
し
の
味
に
尽
き
る

り
半
取

で

を
ま

。

ク
る
る

ア
な
煮

ｏら
く
で

るヽ
た
か
火

の
水
を
、
こ
ま
め
に
補

っ
て
お
く
。

つ
ぎ
に
、
別
の
鍋
に
水

一
月
を

沸
か
し
、
か
つ
お
ぶ
し
カ

ッ
プ

一

杯
を
加
え
て
か
つ
お
だ
し
を
つ
く

る
。
か
つ
お
だ
し
が
で
き
た
ら
、

を
書
い
て
い
こ
う
。
分
量
は
、
四
　
少
々
を
加
え
て
、
火
に
か
け
る
。
　

そ
れ
を
最
初
の
鍋
の
ほ
う
に
入
れ

―
六
人
分
と
い

っ
た
と
こ
ろ
で
あ
　
　
湯
が
沸
い
て
き
た
ら
、
丁
寧
に
　

て
合
わ
せ
る
。

る
。
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
ア
ク
を
取
　
ヽ
り
、
そ
の
あ
と
、
半
日
　
　
し
ょ
う
ゆ
、
酒
各
大
さ
じ
二
杯
、

ま
ず
、
最
初
に
、　
一
番
時
間
の
　

か
ら
丸

一
日
、
弱
火
に
か
け

っ
ぱ
　
み
り
ん
大
さ
じ
四
杯
、
そ
れ
に
、

か
か
る
牛
す
じ
肉
の
仕
込
み
に
取
　
な
し
に
し
て
、
肉
が
柔
ら
か
く
な
　

チ
キ

ン
コ
ン
ソ
メ

一
―

二
個
を
加

②
大鍋に肉と
れ
け
い
ら
弱

入
か
沸
柔
ど

を
に
が
が
ほ

水
火
湯
肉
日

別
の
鍋
で
か
つ
お
だ
し
を
つ

く
り
、
す
じ
肉
の
だ
し
と
合

し
よ
う
ゆ
、
酒
、
み
り
ん

畳蜘
鍼
氷
び琳Ｖ
ソのｒ
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つ
ぎ
に
、　
一
―
二
時
間

煮
込
む
も
の
と
し
て
、
ジ
　
　
　
一　
　
　
　
　
ノ
‐
　
は
包
気

ャ
ガ
イ
モ
、コ
ン
一耳
ク
、
　

一　
　
　
Ｄ
≦

″
瞑
ａ

前
回
は
、
お
で
ん
の
だ
し
に
つ
　
　
　
　
　
竹
輪
、
厚
揚
げ
、
が
ん
■、

な
る
み
た
い
で
、
ひ
と
つ
ひ
と
っ
　
一石
〓
一　
ま
る
天
な
ど
が
あ
げ
ら
れ
る
。　
　
　
　
一　
　
　
ノ
一
専
む
Ｏ
Ｌ
ン一　
―
ヽ
‐‐―ツ
∋
ち
融
勢

な
ど
が
あ
る
。　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
ま
入
れ
る
。
こ
れ
は
、
だ
し
取
リ
　
　
コ
ン
ニ
ャ
ク

一
枚
は
ま
な
板
の
　
火
に
し
て
、
じ
っ
く
り
と
気
長
に

用
の
意
味
も
あ
り
、
食
べ
る
と
き
　
上
に
置
き
、
包
丁
の
腹
で
た
た
い
　
火
が
通
る
の
を
待
つ
。
途
中
何
度

士
口
田
　
一憂
彦
　
　
　
　
紅
『
、
殻
を
む
い
て
「
ら
器
一
盛
　
″
嶽
藤
を
抜
き
、
だ
し
の
味
が
し
　
か
だ
し
の
味
見
を
し
、
し
ょ
う
ゅ

み
や
す
く
し
て
お
く
。
そ
の
　
や
み
り
ん
な
ど
を
補

っ
て
味
を
と

大
根
三
分
の

一
本
は
三
つ
厚
み
　
あ
と
、　
一
口
大
に
切
る
。
手
で
ち
　
と
の
え
て
で
き
あ
が
り
で
ぁ
る
。

〕
き
い　
　
　
　
　
．‐
　
　
・・・・
・・
・‥
・・・‘・・　
・
・
・‐
‥
‐
―　
・，
．
‥
　
‥
‥
―
‥
―
‥
・
・
‘―
，
・
‥
―
‥

る
。

Ｆプ
に
分
け
　
　
切噺稀申ぁぃ」は勁〓に配

躙
（リ
エ田
「
Ａヽ

・・・　
　
　
　
　
　
個
難
は
わ
森
碑
ｒ
あ
と
は
火
を
弱


