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第 3種郵便物認可

南
瓜

（か
ば
ち
ゃ
）
は
、
こ
の

ご
ろ
は
、
年
が
ら
年
中
、
八
百
屋

の
店
先
に
並
べ
ら
れ
て
い
る
が
、

も
と
も
と
は
夏
か
ら
秋
に
か
け
て

の
も
の
で
あ
る
。

南
瓜
を
買
う
と
き
は
、
ま
ず
、

手
に
持

っ
て
、
ず

っ
し
り
と
重
い

も
の
を
選
ぶ
。
大
き
さ
の
よ
く
似

た
も
の
が
並
ん
で
い
た
ら
、　
一
番

目
方

の
重

い
も

の
を
選

ぶ
と
よ

い
。
　

　

　

′

二
つ
割
り
、
あ
る
い
は
、
四
つ

割
り
に
し
て
売
ら
れ
て
い
る
も
の

の
な
か
か
ら
選
ぶ
場
合
は
、
種
を

見
れ
ば
よ
い
。
丸
々
と
し
た
種
が

い

っ
ぱ
い
詰
ま

っ
て
い
れ
ば
、
そ

の
南
瓜
は
よ
く
熟
れ
て
い
る
証
拠

で
あ
る
。

つ
ぎ
に
、
切
り
方
で
あ
る
が
、

丸
の
ま
ま
の
も
の
は
、
い
き
な
り
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包
丁
を
入
れ
て
い
く
の

で
は
な
く
ヽ
ま
ず
最
初

に
、

ヘ
タ
と

ヘ
ソ
の
と

こ
ろ
を
取
り
除
く
必
要
が
あ
る
。

こ
の
部
分
は
相
当

に
硬

い
の

で
、
包
丁
は
使
わ
な
い
で
、
カ
レ

ー
ス
プ
ー
ン
の
先
を

ヘ
タ
の
縁
の

と
こ
ろ
に
強
く
差
し
込
ん
で
、
ぐ

る
り
と

一
周
さ
せ
て
、

ヘ
タ
を
す

く
い
取
る
。
最
初
に
少
し
力
は
要

る
が
、
あ
と
は
、
さ
は
ど
難
し
く

は
な
い
。

二
つ
割
り
、
ま
た
は
、
四
つ
割

り
の
も
の
は
、
普
通
に
斜
め
に
包

丁
を
入
れ
て
、

ヘ
タ
を
取
れ
ば
よ

誠
鷲げ雄統
喝暉
漱
飢枕
ま
。

器
を
使

っ
て
も
よ
い
ゃ

節狐
朧ガ
（炒
⑦
離
」勘
″Ⅵ

ぐ
る
っ
と
１
回
転
さ
せ
て
、

種
は
よ
く
洗

っ
て
干
せ

ば
、
お
や
つ
代
わ
り
に

な
る
。

取

っ
て
お
き
、
お
や
つ
代
わ
り
に

す
れ
ば
よ
い
。

ワ
タ
の
部
分
を
取
り
除
き
、
ざ

る
に
移
し
て
、
日
に
干
し
て
お
く
。

一
週
間
か
ら
十
日
も
す
れ
ば
、
完

全

に
乾
燥
し
た
状
態

に
な
る

の

◇33◇
(上)

す
く
い
取
る
よ
う
に

ヘ
タ
を
取
る
。

貫ラニ

'そ

取り除くL

目
方
重
い
も
の
選
ぶ

タ
ネ
捨
て
ず
に
利
用

も
カ
レ
ー
ス
プ
ー
ン
を
使
う
と
、

皮
は
、
そ
の
ま
ま
で
も
よ
い
が
、
　

簡
単
に
取
り
除

く

こ
と
が

で
き
　
で
、
手
で
も
む
よ
う
に
し
て
薄
皮

火
が
通
り
や
す
く
す
る
た
め
に
、
　

る
。　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
を
取
り
除
い
て
吹
き
飛
ば
せ
ば
、

と
こ
ろ
ど
こ
ろ
、
ま
だ
ら
模
様
に
　
　
こ
の
部
分
を
十
分
に
取
り
除
い
　
そ
れ
で
出
来
上
が
り
で
あ
る
。

む
い
て
お
い
た
ほ
う
が
よ
い
。
　

　

て
い
な
い
と
、
料
理
の
日
も
ち
が
　
　
フ
ラ
イ
パ
ン
で
空
煎

（い
）
り

包
丁
で
む
け
な
い
こ
と
も
な
い
　
悪
く
な
る
（腐
り
や
す
い
）
の
で
、
　

し
て
も
よ
い
が
、
煎
る
と
日
も
ち

が
、
硬
く
て
危
な
い
の
で
、
皮
む

　
で
き
る
だ
け
丁
寧
に
か
き
落
と
し
　
し
に
く
く
な
る
。
煎
ら
な
く
て
も
い

き
器

（ピ
ー
ラ
ー
）
で
む
く
と
よ

　
て
お
く
必
要
が
一

い
。
驚
く
ほ
ど
簡
単
に
む
く
こ
と
　

・̈
と
こ
ろ
で
い
一

―
が
で
き
％
………………………
‥
。
■
■
■
■
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第 3種郵便物認 可(1 7)

前
回
は
、
南
瓜

（か
ぼ
ち
ゃ
）

の
ヘ
タ
や
種
の
取
り
方
な
ど
に
つ

い
て
説
明
し
た
。
今
回
は
、
そ
れ

を
食

べ
や
す
い
大
き
さ

に
切

っ

て
、
煮
て
い
く
こ
と
に
す
る
。

ヘ
タ
を
取
り
、
皮
を
ま
だ
ら
模

様
に
む
い
た
南
瓜
は
、
縦
に
二
つ

に
切
り
、
種
と
ワ
タ
を
丁
寧
に
取

り
除
い
て
お
く
。
大
き
い
南
瓜
は
、

一
個
で
だ
い
た
い

一
・
五
♂
杉
く

ら
い
あ
る
の
で
、
そ
の
半
分
を
使

う
こ
と
に
す
る
。

そ
れ
を
、
さ
ら
に
縦
に
二
つ
に

切
り
、
さ
ら
に
縦
に
二
等
分
す
る
。

つ
ま
り
、
三
分
の

一
個
の
南
瓜
を

く
し
形
に
六
等
分
す
る
。
そ
し
て
、

そ
の
上
で
、
そ
れ
を
今
度
は
横
に

二
つ
、
も
し
く
は
四
つ
に
切
り
分

け
る
と
、　
一
口
大
の
大
き
さ
に
な

南
瓜
の
支
度
が
で
き
た

ら
、
皮
の
ほ
う
を
下
に
し

て
鍋

（な
べ
）
に
並
べ
て
い
き
、

あ
ら
か
じ
め
作

っ
て
お
い
た
煮
千

し
だ
し
百

ｃｃ
と
砂
糖
、
し
ょ
う
ゆ

各
大
さ
じ

一
杯
を
加
え
、
鍋
に
ふ

た
を
し
て
、
強
火
と
中
火
の
間
く

ら
い
の
火
に
か
け
る
。

砂
糖
や
み
り
ん
を
入
れ
る
と
極

端

に
焦
げ

つ
き

や
す
く
な
る

の

で
、
き

つ
く
絞

っ
た
ぬ
れ
ふ
き
ん

を
鍋
に
か
ぶ
せ
て
や
け
ど
を
し
な

い
よ
う
に
注
意
し
て
、
途
中
二
、

大
き
く
揺
り
動
か
す
と
よ

火
の
強
さ
に
も
よ
る
が
、
火
に

か
け
て
五
～
六
分
た
つ
と
、
沸
騰

し
て
蒸
気
が
噴
い
て
く
る
の
で
、

そ
の
時
点
で
火
を
少
し
絞
り
、
中

火
と
弱
火
の
間
く
ら
い
に
し
て
お

く
。そ

の
あ
と
、
だ
い
た
い
四
～
五

分
も
す
れ
ば
で
き
あ
が
り
だ
が
、

蒸
気
が
噴
い
た
あ
と
は
水
分
が
ど

吉
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(呵日)

⊂)縦に2つに切り、種と
ワタを取り除いた南瓜を、

さらに縦に 2つ
に切るg

③ゆ
それを、今度は

横に 3つ、もしくは ノ

ρ 積筆事?F縦

ん
ど
ん
少
な
く
な

っ
て
い
き
、
鍋

が
極
端
に
焦
げ
や
す
く
な
る
の
で

注
意
し
な
け
れ
ば
い
け
な
い
。

慣
れ
る
ま
で
は
、
途
中
何
度
か

鍋

の
ふ
た
を
取

っ
て
南
瓜

に
箸

（は
し
）
を
刺
し
、
南
瓜
の
火
の

通
り
具
合
、
お
よ
び
鍋
の
焦
げ
つ

き
を
確
か
め
る
と
よ
い
。

だ
が
、
理
想
を
言
う
と
、
途
中
、

鍋
の
ふ
た
は
取
ら
ず
に
、
蒸
し
上

げ
る
よ
う
に
し
た
方
が
、
お
い
し

く
仕
上
が
る
。

そ
の
よ
う
な
や
り
か
た
で
、
な

お
か

つ
失
敗
を
し
な

い
た
め

に

は
、
換
気
扇
を
止
め
て
、
耳
と
鼻

と
を
精
い
っ
ぱ
い
働
か
せ
る
必
要

が
あ
る
。
水
分
が
限
度
を
超
え
て

少
な
く
な
る
と
、
チ
リ
チ
リ
と
鍋

の
底
の
煎

（
い
）
り

つ
く
よ
う
な

音
が
聞
こ
え
て
く
る
し
、
あ
る
い

は
ま
た
、
焦
げ
始
め
る
に
お
い
が

し
て
く
る
は
ず
で
あ
る
。
そ
の
時

は
水
を
ほ
ん
の
少
し
加
え
て
、
火

を
さ
ら
に
絞
れ
ば
よ
い
。

い
ず
れ
に
し
て
も
、
南
瓜
を
煮

る
と
き
は
、
鍋
の
そ
ば
か
ら
片
時

も
離
れ
て
は
い
け
な
い
。

（家
事

と
し
て
の
男
の
手
料
理
主
宰
）

皮
を
下
に
鍋
に
並
べ

途
中
二
、
〓
一度
振
る

4つに切る。
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南
瓜

（か
ば
ち
ゃ
）
は
、

ニ
ュ

ー
ジ
ー
ラ
ン
ド
、
メ
キ
シ
コ
、
ト

ン
ガ
、
ア
メ
リ
カ
な
ど
か
ら
大
量

に
輸
入
さ
れ
て
い
て
、
そ
の
量
は
、

輸
入
さ
れ
る
野
菜
の
な
か
で
は
最

も
多
い
の
だ
そ
う
で
あ
る
。

そ
う
い
う
こ
と
も
あ

っ
て
今
で

は
、　
一
年
中
食
卓
に
載
せ
る
こ
と

が
で
き
る
よ
う
に
な

っ
た
が
、
味

の
ほ
う
は
、
±
日
に
比
べ
て
″
当
た
り

。
外
れ
〃
が
大
き
く
な

っ
た
よ
う

な
気
が
す
る
。
〃
見
て
く
れ
″
は
な

か
な
か
い
い
の
だ
が
、
買

っ
て
き

て
実
際
に
食
べ
て
み
る
と
、
味
は

さ
ほ
ど
で
は
な
い
も
の
が
多
い
。

し
た
が

っ
て
南
瓜
を
、
同
じ
煮

る
に
し
て
も
、
南
瓜
自
体
に
味
が

あ
る
場
合
は
薄
め
の
味
付
け
を
、

吉
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(T)

南
瓜
に
味
が
な
く
水

っ

ぱ
い
場
合
は
、
濃
い
め

の
味
加
減
に
と
い
う
具

合
に
、
い
ろ
ん
な
味
付
け
方
法
を

知

っ
て
い
る
と
便
利
で
あ
る
。

そ
こ
で
、
南
瓜
を
煮
物
に
す
る

場
合

の
い
く

つ
か

の
味
付
け
法

を
、
薄
味
か
ら
濃
厚
な
味
付
け
の

順
に
五
種
類
ほ
ど
紹
介
し
て
お
こ

う
。
（使
用
す
る
南
瓜
の
分
量
は
、

大
き
め
の
も
の
三
分
の

一
個
―
八

百
愕
く
ら
い
と
し
て
お
く
）

①
か

つ
お
だ
し
カ

ッ
プ
三
分
の

一
杯

（百

じ

。

と
こ
ろ
で
、
鍋
を
火
か
ら
外
す

②
水
ま
た
は
か

つ
お
だ
し
カ

ッ

百

ｃｃ
、
ま
た
は
水
百

ｃｃ
＋
固
形
ス

タ
イ
ミ
ン
グ
に
つ
い
て
、
こ
こ
で

プ
三
分
の

一
杯

＋
み
り
ん
、
し
ょ

―
プ

一
個
。

（鶏
肉
と

一
緒
に
煮

補
足
し
て
お
く
と
、
鍋
を
火
か
ら

う
ゆ
各
小
さ
じ

一
～
二
杯

（五
～

て
も
よ
い
）　
　
　
　
　
　
　
　
　
外
し
て
も
、
余
熱
で
南
瓜
は
さ
ら

十

ｃｃ
）
。　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
⑤
牛
乳
百

ｃｃ
＋
固
形
ス
ー
プ

一　

に
煮
上
が

っ
て
い
く
。
し
た
が

っ

③
煮
干
し
だ
し
カ

ッ
プ
ニ
分
の

個

十
砂
糖
大
さ
じ

一
～
二
杯
＋
シ

て
、
南
瓜
に
箸

（は
し
）
は
通
る

一
杯
十
砂
糖
、
し
ょ
う
ゆ
各
小
さ

ナ
モ
ン
パ
ウ
ダ
ー
小
さ
じ
一
杯
。
　
も
の
の
、
ま
だ
、
こ
こ
ろ
も
ち
固

じ

一
杯
～
大
さ
じ
一
杯
。

（い
わ

仕
上
げ
に
、
バ
タ
ー
大
さ
じ
一
～

い
か
な
あ
―………………
‐
、
と
一い
う
く
ら
い
の
と

ゆ
る
田
舎
煮
で
、
ナ
ス
や
油
揚
ザ

一一杯
十
シ
託
ン
指
小
峰
じ
＝
派
＝
＝
善
僣
火
か
ら
一籠
ろ
働
き
よ
一＝
＝
一
一

一轟
鸞
鸞
離
聯
辮一一蠅
榊̈】一̈一一一一一一一“斃
一驀
鷺

加醤
え油
ると°
砂
糖
を

南
瓜
に
箸
を
刺
し
、
箸
が
ス
ッ

と
通
れ
ば
、
人
か
ら
下
ろ
す
。

⑤
は
完
全
に
洋
風
の
味
付
け
に

な
る
が
、
西
洋
南
瓜
の
場
合
、
こ

の
味
付
け
方
法
が

一
番
合

っ
て
い

る
の
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

少

し
固

い
く
ら
い
で

鍋
を
火
か
ら
下
ろ
す

切つた南瓜を、皮のほう
を下にして鍋に並べる。


