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み
そ
汁
と
い
う
の
は
、
だ
れ
に

で
も
簡
単

に

つ
く
れ
そ

う
で

い

て
、
そ
の
実
、
お
い
し
い
み
そ
汁

を
つ
く
る
と
な
る
と
、
こ
れ
が
意

外
に
難
し
い
。

だ
し

。
み
そ

。
実

（具
）
に
分

け
て
、
お
い
し
い
み
そ
汁
の
つ
く

り
方

に

つ
い
て
説
明
し

て
い
こ

う

。

み
そ
汁
用
の
だ
し
と
し
て
は
、

①
昆
布
と
か
つ
お
節
の
だ
し
②
昆

布
と
煮
干
し
の
だ
し
③
煮
干
し
と

か
つ
お
節
の
だ
し
―
の
三
通
り
が

考
え
ら
れ
る
。

料
理
屋
の
上
等
な
み
そ
汁
な
ら

と
も
か
く
、
栄
養
本
位
に
具
を
た

っ
ぷ
り
入
れ
た
、
い
わ
ば
惣
菜
と

し
て
の
役
割
も
果
た
す
普
段
の
家

吉
田
　
清
彦

庭
料
理
と
し
て
の

み
そ
汁
用
に
は
、

②
や
③
の
煮
干
し

（だ
し
じ
ゃ
こ
）
で
と

っ
た
だ
し

の
ほ
う
が
、
よ
く
合
う
。

使
用
す
る
煮
干
し
の
分
量
は
、

水

一
鵬
に
対
し
て
十
五
％

（十
１

十
五
尾
）
ほ
ど
。
み
そ
汁

一
人
前

（
一
わ
ん
）
は
、
お
よ
そ
百
五
十

ｃｃ
と
し
て
計
算
す
る
の
で
、
水

一

勝
だ
と
、
六
―
七
人
前
と
い
う
こ

と
に
な
る
。

す
で
に
前
回
書

い
た

こ
と
だ

が
、
煮
干
し
の
だ
し
は
、
基
本
的

に
は
、
水
か
ら
と
る
。

つ
ま
り
、

味
が
出
や
す
い
よ
う

だ
し
は
水
か
ら
と
る

ま
た
、
煮
干
し
と
か
っ
お
節
の

だ
し
を
と
り
た
い
と
き
は
、
煮
干

し
の
だ
し
が
ほ
ぼ
で
き
ぁ
が

っ
た

と
こ
ろ
に
、
か
つ
お
節
を
ほ
ん
の

あ
ら
か
じ
め
水
に
ふ
や
か
し
て
、
　

　

も
し
時
間
が
な
け
れ
ば
、
煮
干
　
ひ
と
っ
か
み
加
え
、
さ

っ
と
ひ
と

味
が
出
や
す
い
よ
う
に
し
て
お
い
　
し
を
水
に
入
れ
て
、
す
ぐ
に
火
に
　
煮
立
ち
さ
せ
て
か
ら
火
を
止
め
れ

て
か
ら
火
に
か
け
る
。　
　
　
　
　
　
か
け
て
も
よ
い
が
、
こ
の
場
合
は
、
　

ば
よ
い
。

ど
れ
く
ら
い
水
に
ふ
や
か
せ
ば
　
強
火
で
は
な
く
中
火
に
か
け
る
。
　

　

だ
し
を
と

っ
た
あ
と
の
煮
干
し

い
い
か
と
い
う
と
、
三
十
分
も
あ
　
湯
が
沸
い
て
き
て
か
ら
後
の
扱
い
　
は
、
網
じ
ゃ
く
し
で
す
く
い
と

っ

て
、
大
や
猫
の
エ
サ
に
す
る
の

―‐も

れ
ば
十
分
で
あ
る
。
そ
の
後
、
強
　
は
、
有
と
同
じ
で
あ
る
。
　

　

　

　

て
、
大
や
雛
Ｃ
に
り
寵

れば十分でをそ‘そこ参　引　に　そとＦＬマ渉Ｚ　　　　・・“神卜や卸椰鮮＝脚一解勒脚冊一

火
に
か
け
、
湯
が
沸
い
て
き
た
ら
　
　
と
こ
ろ
で
、
混
市
……‥と意
汁も
一０
■

火
を
絞
っ
て
い
ア
ク
を
取
り
な
が
１
一だ
し
そ
ｔ
撼
蛯
舶
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水で煮千しをふやかす
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違
う
こ
う
じ
で
深
み

最
後
に
薄
口
を
数
滴

み
そ
汁
に
は
み
そ
を
、　
一
種
類

だ
け
で
な
く
、
二
種
類
、
三
種
類

混
ぜ
合
わ
せ
て
、

つ
ま
り
、
　
天
［

わ
せ
み
そ
仕
立
て
」
で
つ
く
る
、

と
い
う
こ
と
は
よ
く
知
ら
れ
て
い

る
。

，
こ
の
合
わ
せ
み
そ
、
米
み
そ
、

麦
み
そ
、
豆
み
そ
と
い

っ
た
よ
う

な
、
み
そ
に
使
わ
れ
る
こ
う
じ
の

原
料

の
異
な
る
も

の
を
組
み
合

わ
せ
る
と

味
に
、
よ
り
深
み
が

出
る
。

み
そ
の
標
準
的
な
分
量
は
、　
一

人
前

（
一
わ
ん
）
百
五
十

ｃｃ
に
対

し
て
、
十
八
―

二
十
％
。
は
か
り

が
な
け
れ
ば
、
大
さ
じ
に

一
杯
、

も
し
く
は
、
梅
干
し
大
と
覚
え
れ

ば
よ
い
。

具
に
豆
腐
を
使
う
場
合
は
、
豆

腐
か
ら
出
る
水
の
分
量
を
計
算
に

吉

田

入
れ
て
、
少
し
濃
い
め

の
味
付
け
を
し
な
け
れ

ば
い
け
な
い
。

さ
て
、
そ
の
具
で
あ
る
が
、
家

庭
料
理
の
場
合
、
今
は
や
り
の
野

菜
ス
ー
プ
で
は
な
い
が
、
体
に
い

い
野
菜
、
そ
れ
も
旬
の
野
菜
を
少

し
ず

つ
何
種
類
も
入
れ
て
、
栄
養

優
先
で
つ
く
れ
ば
よ
い
。

あ

る

い
は
、
冷
蔵
庫

を

の
ぞ

い
て
、
そ

こ
に
あ
る
野
菜
を
何

で
も
、
と
い
う

の

で
も
か
ま
わ

な
い
。

で
も
、
ま
あ
、
欲
を
言
え
ば
、

栄
養
価
と
い
う
点
か
ら
も
、
お
い

し
さ
と
い
う
点
か
ら
も
、
野
菜
の

ほ
か
に
、
豆
腐
と
薄
揚
げ
、
そ
れ

に
生
ワ
カ
メ

（塩
蔵
ヮ
ヵ
メ
）
の

三
品
は
、
欠
か
さ
ず
に
お
き
た
い

も
の
で
あ
る
。

下ヽ
ご
し
ら
え
と
し
て
、
豆
腐
は

一
考
角
の
さ
い
の
め
切
り
に
、
薄

揚
げ
は

一
考
幅
の
細
切
り
に
し
て

お
く
。
野
菜
は
ダ
イ

コ
ン
、

ニ
ン

蒙

慾

”
鷲

難

火
の
通
り
に
く
い
も
の
は
、
た
ん

ざ
く
切
り
や
薄
切
り
に
、
キ
ャ
ベ

ツ
、
ホ
ウ
レ
ン
ソ
ウ
、
コ
マ
ツ
ナ
、

チ
ン
ゲ

ン
サ
イ
な
ど
は
、
ざ
く
切

り
に
し
て
お
く
。

そ
し
て
、
だ
し
が
で
き
た
ら
、

い

っ
た
ん
火
を
強
く
し
て
、
火
の

一辟

貪

機

み
そ
は
み
そ
こ
し
を
使
う
と
簡

単
に
溶
く
こ
と
が
で
き
る
。
み
そ

を
入
れ
た
あ
と
汁

を
煮
立

て
る

と
、
み
そ
の
香
り
が
と
ん
で
し
ま

う
の
で
、
み
そ
を
入
れ
た
ら
な
ベ

か
ら
離
れ
ず
に
、
な
べ
の
内
側
が

プ
ツ
プ
ツ
と
泡
立
ち
は
じ
め
て
、

い
い
香
り
が
立
ち
は
じ
め
た
ら
火

を
止
め
る
。
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よこにすじ目を入れ
サイコロができる

たてにすじを入れる

なべをまな板に近づけて
ゆっくり落とす

手をそえてまな板と平行に
なるようにして包丁を入れる

火
の
上
め
ぎ
わ
に
、
薄
口
し
ょ

う
ゆ
を
ほ
ん
の
数
滴
、
た
ら
た
ら


